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MENU GIBIER
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Terrine de sanglier Genevois
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Filet de selle de chevreull
Sauce grand veneur
Garniture chasse
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Coupe vermicelle
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Entremet pommes, spéculos

et caramel

Glace a la cannelle

L | =

RA - ;ii: B | FYy AL
MENU DA
T T T T e 2P

R e e, T R i~ M T T3 il SACESC T TSk S

Créme de Champignons
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Cotelettes de Cerf
Sauce grand veneur
Garniture chasse
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Coupe vermicelle
Ou
Entremet pommes, spéculos
et caramel
Glace a la cannelle

ek k

83.—

*kk

89.—

=3 o =9 - g

s N N e B B F R o B e f = o :

R O B | ] | ¥ o S =
BRAE == ES 8 B & S8 ey hmy e
iVieai W & Wl IS S

o T Nl e e . ™ i T N T

Roulade de Faisan au chou
Et son consomme
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Civet de chevreull
Grand-mere
Garniture chasse
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Coupe vermicelle
Ou
Entremet pommes, speculos
et caramel
Glace a la cannelle
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Terrine de sanglier genevois maison 20.—
“un sanglier dans la terrine c’est un sanglier de moins dans la vigne” (Casa)

Roulade de Faisan au chou et son consomme 20.—
Creme de champignon 18.—
Salade de feuilles de saison 9.50
Méli-mélo de crudités 13.50
Filet de selle de chevreuil sauce grand veneur 59.—
Civet de chevreuil garniture grand-mere 49.—
Cotelettes de cerf sauce grand veneur 52.—
Entrecote Parisienne au beurre maison 47 —
Véritable Longeole genevoise ( 25 min.) 38.—
Filet de Féra du Leman ( selon arrivage ) 45—

Tous nos plats sont accompagnés de notre garniture chasse :
Choux rouge, potimarron réti, marron a l'orange, céleri glace, poire au vin rouge et
confiture d’airelles et spéatzli maison.

POUR LES PTITS LOUPS: 20.—

Cordon bleu de dinde — Spatzli maison et legumes
Avec un sirop et une boule de glace.




